VORSPEISEN

Tafelspitzbrﬁhe mit Krauterflidle 7,80
Rahmsuppe von frischen Strauchtomaten 9,90

Salatteller, frisch vom Markt 7,80

Hausgemachte Fischterrine ,Safran & Garnele‘ 13,80

Steinpilzravioli mit Sommertriiffel 19,80

Unsere Fischsuppe 19,80

Edelfische und Meeresfriichte in Tomatenconsomme

Fisch

Forelle Blau 24,80

Bachforelle im Wurzelgemiisesud gegart mit Salzkartoffeln und Blattsalaten

Forelle Miillerin 24,80

Bachforelle in Zitronenbutter gebraten mit Salzkartoffeln und Blattsalaten

Bachsaibling vom Grill 24,80
Gegrillter Bachsaibling mit Mojo Verde und Papas Arrugadas

Vom GriLL

Schweinesteak vom iberischen Schwein 24,80
Ru mps teak Black Angus 29,80

Die Steaks servieren wir mit ,Café de Paris’ Butter und Pommes Frites

Schwarzwaldgasthof
Hotel m Restaurant m Weine

seit 1924




HAurTGERICHTE

Schwibische Maultaschen 13,80

mit Butter und Zwiebeln fein abgeschmalzt

Gaisburger Marsch 15,80
Rindfleisch-Eintopf mit Kartoffeln und Spitzle

,Unser Schweinelendchen® 24,80

Gebratene Schweinemedaillons
mit Sauerkirschen und griilnem Pfeffer im Rahmsofile

Spiitzle vom Brett

Kesselgulasch 24,80
vom Nebraska Black Angus Beef mit Kartoffelknodel

Schweineriicken mit Pfifferlingen 29,80

Riickensteak vom iberischen Schwein
mit frischen Pfifferlingen in Sahne

Kartoffelkrusteln

Parmesanhuhn 2980

Gebratene Maispoulardenbrust unter der Parmesankruste

Paprika&Zucchini und gratinierte Kartoffel

Tortelloni mit Steinpilzen 15,80

Pasta geﬁﬂlt mit Steinpilzen in Salbeibutter mit Parmesan

Schwarzwaldgasthof
Hotel m Restaurant m Weine

seit 1924




